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Grote belangstel-
ling slaan eerste
paal Hof Zuid

MAASSLUIS - VVD-gedepu-
teerde van de provincie Zuid-
Holland Erik van Heijningen
heeft dinsdag de eerste paal
geslagen van project Hof
Zuid, op de hoek van de Me-
rellaan en de Jacques Boeze-
manstraat.

Ondanks het slechte weer waren
daar naar schatting zo'n 200 be-
langstellenden bij aanwezig. On-
der hen bevonden zich ook de no-
dige kopers van een woning in
Hof Zuid.

Later in Koningshof stak Van He-
ijningen de loftrompet over de ini-
tiatiefnemers van het bouwpro-
ject, te weten Maasdelta Groep,
projectontwikkelaar Panagro en
de gemeente Maassluis. Volgens
de VVD'er verdienen ze een com-
pliment voor de voorbeeldige wij-
ze waarop ze samenwerken.
Hof Zuid gaat uit 95 koop- en 43
huureengezinswoningen in ver-
schillende typen bestaan. Het to-
tale bouwproject kost ongeveer
40 miljoen euro.
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Cameratoezicht Maassluis van de baan

MAASSLUIS - De gemeenteraad is het eens met burgemeester en wet-
houders om niet mee te doen met het pilot project cameratoezicht van
de politie Rotterdam-Rijnmond. Volgens het college staan de kosten
voor Maassluis (per project bijna 172.000 euro) niet in verhouding tot

het te verwachten effect.

door Chrit Wilshaus

PvdA-fractievoorzitter Pieter Krom-
dijk sprak van een “financieel water-
hoofd” en raadde instappen in het pilot
project dan ook ten zeerste af. Boven-

De gemeente Maassluis doet niet mee met een pilot-project camerabewaking. Onder meer omdat de kosten te hoog zijn.

Foto Roger van der Kraan
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dien vinden de sociaal-democraten is
cameratoezicht alleen niet zaligma-
kend. Ook jeugdwerk, burgers en on-
dernemers zouden hun steentje moeten
bijdragen.

Maar te weinig ondernemers zijn be-
reid daarvoor de knip te trekken. Het-
geen CDA-fractievoorzitter Henrike
Heijboer zei te betreuren.

Volgens Kees Smits van de ChristenU-
nie zouden de projectontwikkelaars
van wie de winkelpanden zijn de on-
dernemers financieel moeten bijsprin-
gen cameratoezicht mogelijk te maken.
Dat zag met name de PvdA niet zitten.

VVD-fractievoorzitter Bart Sio merkte
op meer rendement te verwachten van
bewakingspersoneel dan van camera's.
En wat de camerabewaking betreft,
vroeg hij zich hardop af of het niet
goedkoper zou kunnen. “Maar dan
moet daar wel financieel draagvlak
voor zijn bij de winkeliers.”

Net als VSP-fractievoorzitter Jan van
der Maarel, toonde burgemeester Koos
Karssen teleurgesteld over het feit dat
te weinig winkeliers mee willen doen
aan het project cameratoezicht. Dat de
winkeliers van de binnenstad er weinig
in zien, kan hij inkomen vanwege de
schaal van het centrum. Maar op zich
hebben bewakingscamera's volgens
Karssen hun nut wel degelijk bewezen.
Voorbeelden daarvan zag hij onder an-
dere in Kent (Verenigd Koninkrijk).
“Maar we mogen er de burgers finan-
cieel niet voor laten opdraaien.” De
voorzitter van de raad liet echter weten
wel in cameratoezicht te geloven.
Daarom wilde hij het “niet helemaal in
de kast terugleggen.”

30 jaar De Lantaern
‘Niets zo leuk als genieten van genietende mensen’

MAASSLUIS - Huiskamerrestaurant De Lantaern bestaat op
1 januari 2006 dertig jaar. En al die tijd hebben Nico en Joke
Capellen de gastvrijheid met passie en plezier bedreven. Of
het nu gaat om grote of om kleine gezelschappen, Nico kookt
nog steeds met evenveel plezier. Sterker nog: hij krijgt er

steeds meer lol in.

door Chrit Wilshaus

“Wat je met liefde doet, kost je geen
moeite”, vertelt Nico. “Wij hebben ei-
genlijk een handeltje in geluk: we ma-
ken mensen vrolijk met eten en drin-
ken. Het is mijn kick als die mensen
aan het eind van de avond als blije aard-
beitjes de deur uitgaan, als aan het eind
van de avond de jarige oma je om de
hals valt om te bedanken voor de ge-
weldige avond.” Dat alles heeft van
Nico een innerlijk rijk man gemaakt.
“En dat is niet in geld uit te drukken.”

Nico leert al heel jong koken van zijn
oma. Die is haar tijd ver vooruit en
maakt de lekkerste pastagerechten die
Nico zich nog goed kan beginnen.
Geen wonder dus dat Nico de patisse-
rieopleiding volgt op de middelbare
hotelvakschool. Maar volgens Nico is
dat slechts de basis geweest. “Want ko-
ken leer je niet op school maar in de
praktijk. Die ervaring doet hij vooral
op in het buitenland, en wel in het be-
roemde Le Perle du Lac aan het Zwit-
serse meer van Geneve. Daar kookt hij
bijvoorbeeld voor een beroemdheid als
Sophia Loren. Als kok legt Nico de lat
voor zichzelf steeds hoger. Ook in So-
ciéteit de Witte in Den Haag, waar re-
gelmatig ministers te gast zijn inder-
tijd. En zelfs prins Bernard komt er af
en toe dineren. Later werkt Nico in het
bekend Old Dutch Restaurant. Op 25-
jarige leeftijd besluit Nico met de Lan-
taern te beginnen. Eerst als bistro, later
als restaurant. “En steeds ben ik verfij-
nder gaan koken.”

“Het gaat vooral om echtheid”, verdui-
delijkt Nico. “En daarom besteden we
veel aandacht aan de producten die we
gebruiken. Dat begint al met het inko-
men van ingrediénten. Het moet abso-
Iuut vers zijn. Dat geldt voor alles. Dus
kopen we geen poeder om puree of
bouillon van te maken. Echte vol sma-
kende puree maak je van aardappelen.
Ons vlees komt vanzelfsprekend van
de ambachtelijke slager die zijn eigen
koeien op laat groeien, ze een goed le-
zen geeft en zelf slacht. Dat geeft een
biefstuk een heerlijke smaak. Lekker
koken, is dus koken met eerlijke ingre-
diénten en dat proef je!”

Volgens Joke is het niet alleen belang-
rijk dat gasten het lekkerste van het lek-
kerste voorgeschoteld krijgen, maar
ook dat het eten op een feestelijke ma-

nier en op bijpassend servies wordt op-
gediend. “Daarom besteden we daar
veel aandacht aan.”

Bestsellers

“Vroeger was het zo”, aldus Nico, “dat
je als kok onzichtbaar was, tegenwoor-
dig sta je duidelijk meer op het toneel.
Er zijn zelfs restaurants waar je als kok
midden in de zaak staat. Dan zou ik ook
wel willen. Niets is zo leuk als genieten
van genietende mensen. Daarom vind
ik dat uit eten gaan een belevenis moet
zijn. Gewoon eten vinden steeds meer
mensen saai; ze willen erbij betrokken
worden. Daarom is koken zo'n succes:
kookprogramma's op TV worden mas-
saal bekeken en kookboeken zijn te-
genwoordig bestsellers.” Zelf verzor-
gen Nico en Joke allerlei kookworks-
hops. Joke: “Als mensen een kokmuts
opzetten en een schort voordoen, ont-
dooien ze gewoon.” En Nico vult aan:
“De eerlijkheid gebiedt natuurlijk te
zeggen dat we van mensen in één
workshop geen volleerd kok kunnen
maken, maar we kunnen ze wel de lief-
de voor het koken bijbrengen en hen op
de goede weg helpen. En zoals het
spreekwoord zegt: oefening baart
kunst.”

Het concept van De Lantaern spreekt
veel mensen. Gasten van het huiska-
merrestaurant komen dan ook uit heel
Nederland. Inmiddels hebben Nico en
Joke Capellen wil het roer omgegooid.
Omdat het steeds moeilijker werd om
het a-la carte restaurant te combineren
met de evenementen, besloten Nico en
Joke de knoop door te hakken en verder
te gaan als evenementenrestaurant.
Joke: “Gezelschappen van 10 tot 70
personen kunnen bij ons een geweldige
dag of avond beleven. En door het over-
weldigde succes van onze kookworks-
hops is ons restaurant uitgegroeid tot
een waar feestrestaurant”” Nico:
“Steeds meer families en vrienden ko-
ken met elkaar om hun verjaardag of
familiefeest te vieren en zelfs een aan-
tal bruidspaar hebben, samen gasten
met hun gasten, hun huwelijksdiner uit
de pannen getoverd. Dat gebeurde in de
kookworkshop 'Liefde op recept.”

Het zou te ver voeren alles hier op te
sommen wat De Lantaern te bieden
heeft, maar bij twee activiteiten willen
we toch stilstaan. Zo bedachten Nico
en Joke een feestelijk kerstdiner zonder

De Lantaern, een appetijtelijk adres om je feest een speciaal tintje te geven.
Foto Rob de Kiewit

te koken en eindejaarsschotels voor
oud en nieuw. “Het Vijfsterren-Kerst-
diner, Christmas Carrolschotel hoeven
mensen alleen maar even te verwarmen
in de oven. In een handomdraai tover-
en mensen zo de meest feestelijke ge-
rechten op tafel. En dat zonder gesleep
met zware boodschappen en uren ach-
ter het fornuis staan”, stelt Nico. Een
ander Lantaern initiatief is 'Mijn res-
taurant, jouw restaurant.' Joke: “Die
formule houdt in dat mensen een dag
hun eigen restaurant, in dit geval dus
De Lantaern, mogen runnen met alles
wat daarbij hoort. Koken kan onder lei-

ding of supervisie van Nico gebeuren.
We denken dat het voor veel mensen
een uitdaging en zeker een droom zal
zijn een dagje een restaurant te behe-
ren.”

Huiskamerrestaurant De Lantaern is
alle dagen geopend vanaf tien personen
voor intieme diners, stijlvolle feesten
en kookworkshops. Meer informatie is
te verkrijgen bij Nico en Joke Capellen,
Zuidvliet 12 in Maassluis, (010) -
5910635. De Lantaern is virtueel te be-
zoeken op internet (www.delantaern-
maassluis.nl).

Verschijnt elke woensdag en vriidag
in Maassluis, Maasland, Maasgi¥,
en Hoek vanaolland.

Bij Maeslanden komen
alle goede wensen uit!

¥

DEZE WEEK BlJ
FORMIDO MAASSLUIS

KERSTBOMEN
GROOT & KLEIN

€10,-
BLAUW SPAR
€20,-

OP = OP

Formido Maassluis. Zwarte Zee 31.

Tel.: 010 - 592 95 11.
Geopend op werkdagen: 9.00 - 21.00 uur
en op zaterdag: 9.00 - 17.00 uur.
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Lieve allemaal,

Tja wij, de Pieten en ik, zijn alweer onderweg naar Spanje. Voor dit jaar
zit het er weer op. Wij vonden het een fantastische periode in Nederland
en dan vooral in Maassluis. Gelukkig heeft meneer Frank net op tijd zijn
muziek weer terug gekregen.

Ik vond trouwens ook het nieuwe lied van de Partypiet erg leuk. Ik moest
er wel even aan wennen, het gaat allemaal wat snel, maar nu ik het een
aantal keren gehoord heb vind ik het een mooi en vrolijk lied. Op de in-
ternetsite: www.intochtvanmaassluis.nl kun je dit liedje ook nog eens ho-
ren en wat ook erg leuk is zijn de foto's die zijn gemaakt tijdens de intocht.
Ik sta er weer mooi op, al zeg ik het zelf! Het enige waar ik niet zo blij mee
was, waren die Pieten die toch stiekem andere kleren hadden aangetrok-
ken. De Hoofdpiet en ik hadden duidelijk gezegt dat ze zich niet mochten
verkleden maar dat hebben ze toch gedaan. Ik kan niet lang boos blijven
op mijn Pieten want ze werken heel hard om bij iedereen cadeautjes langs
te brengen. Ik heb ze gezegd dat ze volgend jaar toch maar weer de nor-
male Pietenkleding moeten dragen.

Ook vonden wij de kindermiddag, de PMF-Awards, heel erg leuk. Of hoe
zeg je dat tegenwoordig: Vet Cool!!! Ik wist niet dat mijn Pieten zo goed
konden zingen en dansen. Nu wij weer onderweg naar Spanje zijn, is het
de beurt aan mijn goede vriend de Kerstman maar volgend jaar zijn wij
zeker weer van de partij!

Jullie moeten wel begrijpen dat zonder de hulp van de organisatie in
Maassluis het vast niet zo'n groot feest was geweest. Daarom wil ik ie-
dereen die een steentje heeft bijgedragen aan mijn intocht in Maassluis,
ontzettend bedanken en ik hoop hen volgend jaar weer te zien.
Naast deze mensen zijn er nog een aantal anderen die ik graag zou be-
danken. Ook zonder hen zou het niet zo geweldig zijn geweest:

Gemeente Maassluis Basisschool de Parasol

Politie Rotterdam-Rijnmond Belangenvereniging Maassluisse
Brandweer Waterweg Haven

Zeekadettenkorps Maassluis Drumfanfare Het Wapen van
Fico Geluid Maassluis

v/d Windt Loon en Grondverzetbedrijf ~Duikvereniging Delphis

EHBO en Rode Kruis Maassluis Garage Marome

Redactie van 'De Schakel'
Winkelcentrum Binnenstad
Winkelcentrum Steendijkpolder
Winkelcentrum Koningshoek

Opschoor Makelaardij
Winkelcentrum Palet
Winkelcentrum Reigerstraat
Bike Totaal van Kortenhof

Optiek Swemmer De Haas Scheepsbouw
Viaardingse Reddingsbrigade Jan Ruysbroek
Stichting Hollands Glorie Piet van Bergen

Alle nautische medewerkers Gulf Oil Nederland
Brugwachter Havenmeester

Directie en personeel Havendienst Maassluis
De Koningshof

Hopelijk ben ik niemand vergeten te noemen, maar mocht dat het geval
zijn dan zeg ik u bij deze hartelijk dank. Nu ga ik een poosje genieten van
mijn welverdiende rust en het heerlijke weer in Spanje. Wij wensen ie-
dereen vanuit Spanje hele fijne feestdagen en een gezond en gelukkig
2005.

Tot volgend jaar!!

Veel pepernotengroetjes van Sinterklaas en al zijn zwarte Pieten
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